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Cromesquis de Couscous
a la Joue de Boeuf Confite
Effiloché de beeuf braisé de Iongues

heures, coceur {ondant enrobé d’une
semoule croustillante.

Servi sur un crémeux de légumes
\ du potager aux éclats de merguez

grillées,

Accompagné de ses légumes glacés
et d’un jus de cuisson réduit aux
épices d'Orient.

Cromesquis
déré

uﬁumes
glacés

== Crumble de
semoule

Virgule de =
crémeux aux

Jus
éclats de merguez conctnerd

LE DUO DE DOUCEURS

Verser du coulis de

Verser la sauce
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fruits rouges a la

lat noir chauds

La Profiterole Classique

Eelats de
fruits rouges” -
\. 7

Créme patissiére
a la vanille Bourbon

Chou craquelin maison garni
d’une créme patissiére onctueuse
= a la vanille Bourbon,
Mini-chou Nappé a la minute d’une sauce
‘:}“‘"”""‘ onctueuse au chocolat noir

intense.
La Pavlova Fraicheur
Meringue suisse légére et

craquante, nuage de créme

!
Meringue Suisse
onctueuse

Paviova

Cau‘l’I: n../..‘:,..(;lassiquc )
- r pers.
Menthe-Fruits Rouges s par pe

montée,

Fruits rouges de saison et son
coulis de fraises infusé a la
menthe fraiche.

Profiterole

*Toutes nos préparations sont réalisées "Maison' a partir de produits frais et de saison

Boissons comprises : Apéritif (Kyr) — Vin — Café

Bulletin de réservation

[l Sera présent a ’Assemblée Générale

Nom :

[l Sera présent au repas de ’Assemblée Générale

......................................................... g =] 810 1 1 TS

Nom conjoint: .........ccoeiiiiiiiiii s Prénom conjoint: ..........ccoviiiiiiiiiiineae

P o ==Y -
Code postal : .........cevvievininnnnn. Ville : .........
Adresse email & .....oviiiiii s

Nombre de personnes : ...........
Repas : 33 € x ..... personnes = ......... €

Merci de nous préciser d’éventuelles allergies :

Bulletin a retourner au CCDF avant le 30 AVRIL 2026, accompagné du reglement.
Ou par email : ccdf.communication@gmail.com
Mettre le chéque au nom du CCDF ou virement bancaire (nous contacter)

CCDF 21 rue du Mougnan 76290 FONTAINE LA MALLET



